


P R Z Y S T A W K A  

Carpaccio wołowe z oliwą truflową, kaparami i parmezanem

Z U P A  

Krem z białych warzyw z prażonymi migdałami i oliwą

D A N I E  G Ł Ó W N E  

Filet z sandacza z sosem béarnaise podany 

z karmelizowanymi warzywami i pieczonymi ziemniakami  

D E S E R

Panna cotta z sosem owocowym

N A P O J E

Kawa, herbata

woda mineralna z cytryną

C e n a  o d  O s o b y  1 5 9  P L N

P R Z Y S T A W K A  

Sałatka z marynowanych buraków, wędzonego tofu i vinaigrette

Z U P A  

Krem z pietruszki z oliwą

D A N I E  G Ł Ó W N E  

Pierś z kurczaka z sosem kurkowym podana z pieczonymi warzywami i 

ziemniaczanym purée

D E S E R

Szarlotka z lodem waniliowym

N A P O J E

Kawa, herbata

woda mineralna z cytryną

C e n a  o d  O s o b y  1 3 9  P L N



P R Z Y S T A W K A  

Tatar z łososia z crème fraîche i bagietką

Z U P A  

Consommé z kaczki z kluseczkami

D A N I E  G Ł Ó W N E  

Eskalopki wieprzowe z sosem grzybowym podane 

z fasolką szparagową i ziemniakami au gratin

D E S E R

Crème brûlée

N A P O J E

Kawa, herbata

woda mineralna z cytryną

C e n a  o d  O s o b y  1 4 9  P L N

Z U P A

Rosół drobiowy z domowym makaronem i warzywami

D A N I E  G Ł Ó W N E  N A  P A T E R A C H

Kotlet de volaille

Zraziki wieprzowe w sosie własnym

Filet z dorsza z sosem prowansalskim

D O D A T K I  N A  P A T E R A C H

Gotowane warzywa / Zasmażane buraczki

Surówka Coleslaw / Surówka z marchewki

Gotowane ziemniaki z koperkiem / Pieczone ziemniaki z rozmarynem

D E S E R

Sernik kawowy

N A P O J E

Kawa, herbata

woda mineralna z cytryną

C e n a  o d  O s o b y  1 8 9  P L N



Z U P A  D O  W Y B O R U

Rosół drobiowy z makaronem

lub

Krem z pomidorów ze śmietaną

lub

Krem z białych warzyw z grzankami

D A N I E  G Ł Ó W N E  D O  W Y B O R U

Kotlet de volaille z surówką z marchewki i frytkami z ketchupem

lub

Filet z pstrąga podany z fasolką szparagową i ziemniaczanym purée

Lub

Gotowane pulpeciki w sosie pomidorowym podany

z gotowanymi warzywami i ryżem

D E S E R  D O  W Y B O R U

Panna cotta z sosem owocowym

lub

Lody z bitą śmietaną i owocami sezonowymi

C e n a  o d  O s o b y  8 5  P L N

Z A K Ą S K I  Z I M N E  N A  P A T E R A C H

( u z u p e ł n i e n i e  c z ę ś c i  s e r w o w a n e j )

Wędzony pstrąg z sosem koperkowym

Terrina z łososia ze szpinakiem

Śledź w dwóch smakach

Marynowany łosoś w zielonym pieprzu

Mięsa pieczone z sosami (schab ze śliwką, karkówka, rolada z boczku)

Rolada z kaczki z bakaliami

Pasztet domowy z sosem żurawinowym

Terrina z kurczaka z orzechami

Sery i wędliny dojrzewające

Sałatka z suszonymi pomidorami, kozim serem i dressingiem figowym

Sałatka z marynowaną gruszką, serem pleśniowym i sosem balsamico

Sałatka Cezar z kurczakiem i parmezanem

Roladka z tortilli z serem mozzarella i marynową papryką

Faszerowana cukinia warzywnym rattatouile

  

W y b ó r  4  p o z y c j i  5 9  P L N  /  o s o b a

W y b ó r  6  p o z y c j i  7 2  P L N  /  o s o b a
Pieczywo, marynaty i masło w cenie



D A N I A  G O R Ą C E

Boeuf Strogonov z grzanką  26 PLN / osoba

Staropolski żurek z jajkiem  24 PLN / osoba

Barszcz czerwony z krokietem  22 PLN / osoba

D A N I A  G O R Ą C E  

D L A  D Z I E C I

Naleśniki z twarożkiem i owocami   17 PLN / osoba

Mini burger z piklami   24 PLN / osoba

N A P O J E  I  A L K O H O L E

Soki owocowe    14 PLN / 1L

Napoje gazowane   13 PLN / 1L

Pakiet napoi bezalkoholowych   39 PLN / osoba

(soki owocowe, napoje gazowane)

Wino domowe białe / czerwone   89 PLN / 0,75L

Filetowane owoce sezonowe    25 PLN / osoba

W Ł A S N E  W Y P I E K I

 Istnieje możliwość dostarczenia własnych ciast i tortu 

 za dodatkową opłatą w wysokości 10 PLN od Osoby.

W Ł A S N E  N A P O J E  I  A L K O H O L E

Mogą Państwo również dostarczyć własne napoje i alkohole

za dodatkową opłatą 25 PLN od Osoby.

D E K O R A C J A  S T O Ł U

Hotel zapewnia podstawową dekorację z jasnych kwiatów

oraz świeczniki. 

M U Z Y K A

Podczas Państwa uroczystości odtwarzana będzie muzyka hotelowa.

D O D A T K O W E  O P Ł A T Y

Uprzejmie informujemy, iż do rozliczenia końcowego zastosowana zostanie     

dodatkowa opłata w postaci opłaty serwisowej, która będzie stanowić 10%  

finalnej kwoty zamówienia.

Z A D A T E K

W celu gwarancji rezerwacji wymaga jest wpłata w wysokości 

500 PLN. Zadatek jest bezzwrotny.
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