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MENU

Aperitit
Sorbet& Sparkle

Przvstawka

Tatar z gesiny z marynatami
| grzanka

/upa
Autorska zupa cytrynowa
Z tososiem confit

Danie Gtowne do wyvboru

Pieczona perliczka faszerowana
gruszkg i morelami podana
z karmelizowanymi warzywami
| kaszg bulgur

lub

Opiekany okon morski
z sosem rakowym podany
z warzywami julienne
| szpinakowym au gratin

Deser

Czekoladowa terrina z konfiturg
Z czarnej porzeczki

Cena od Osoby 199 PLN
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VIENU
WEGETARIANSKIE

Aperitit
Sorbet&.Sparkle

Przvstawka

Ravioli z serem ricotta
| szpinakiem

/upa
Autorska zupa cytrynowa
z oliwg ziotowg

Danie Gtowne

Risotto z grzybdw lesnych
Z nuta truflowa

Deser

Czekoladowa terrina z konfiturg
Z czarnej porzeczki

Cena od Osoby 179 PLN
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Dodatkowe informacije:
Aperitit bedzie podany w formie
bufetu do samodzielnego
skomponowania i dostepny bez limitu

Podczas kolacji
odbedzie si¢

Walentvnkowa Zabawa!




